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Parc APPEL A CANDIDATURE 2017 ﬁ
waisnel N° « AAC 2017 — 006 RPG »
du Luberon DOMAINE DE LA THOMASSINE

RESUME DES ACTIONS REALISEES (2018)

Lieu : Maison de la biodiversité, chemin de la Thomassine, 04100 Manosque

Structure bénéficiaire : Parc naturel régional du Luberon, 60 place Jean Jaures, 84400 APT
Non assujetti a la TVA

La Maison de la biodiversité, géré par la Parc naturel régional du Luberon depuis 1997, est un verger
conservatoire regroupant sur 6 Ha 2000 arbres fruitiers d’environ 420 variétés anciennes, parmi 16
especes (pomme, poire, péche, abricot, cerise, figue, amande...).

Ce site, qui comporte un musée sur la domestication du végétal par 'Homme, est ouvert toute
I'année au public et propose aux adultes et comme aux scolaires des visites guidées sur le theme de
la biodiversité.

Des évenements y sont organisés tout au long de I'année pour sensibiliser le public a I'importance de
la diversité des especes fruitieres et de la biodiversité en général. L'événement principal est la
Journée des Fruits et Saveurs d’Autrefois organisée chaque premier dimanche de décembre et
rassemblant de nombreux pépiniéristes et proposant des conférences et des animations (programme
2018 ci-apres).

Le Parc naturel régional du Luberon, via la Maison de la biodiversité et ses vergers de la Thomassine,
collabore par ailleurs avec I'INRA et le GRAB, depuis 2016, pour réaliser un programme de
caractérisation de variétés anciennes, en collaboration avec les professionnels (arboriculteurs,
pépiniéristes, metteurs en marché, transformateurs etc...), dans le cadre du projet FRUINOV dans
I’objectif de remettre en production certaines variétés ou de contribuer a la création variétale (cf.
plaquette ci-apres).



Théme 2018 abeilles et autres insectes pollinisateurs
Les insectes et les plantes 3 fleurs cntratiennant des relations privilégiédes
depuis- leur apparition |y 2 une centaine de millione dannées Clest sur 1a
base die BEnafices réciproques gque ces ralations se saont Sablies, diversifides
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JOURNEE DES FRUITS
ET SAVEURS D’AUTREFOIS

“Dimanche 2 décembre 2018

De 2h30 a 17h - Entrée gratuite
Maison de la biodiversité a Manosque

Théme 2018 : abeilles et autres insectes pollinisateurs
Vente de plants et de produits transformeés
Dégustations e Conférences  Visites

&
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JOURNEE
DES FRUITS
ET SAVEURS
DAUTREFOIS

Cette journée vous fera découvrir
les saveurs et les arbres fruitiers d’autrefois.

Vous pourrez les acheter, les planter chez vous et
participer ainsi a leur conservation tout

« Arbires ruitiers ancicns, vimes,
pelits fruits, truffiers

« Ornemenbiles: haies, ele

» Engrais maturels

Dansletrés
beau cadre de
la Maisondela

biodiversité a - semences potagires
Mannsque, = Logumes el fruils anciens el oublies
| » Jus de fruils
rencontrez les v Eau-te-vie de fruits, confilures
exposants : .« Huile dolive, fromages, Lirtes
= Pain, sifran
_—

= Apiculture, miel, paind'épices
« Bibre artisimale
« Tisanes, thes el dpices bio

Visites commentées

par les techniciens du Parc du Luberon
(D i 10h30 et 14h3o

enrespectant I'environnement.

« Ppires sartesn conlites

= Vins

» Sirops, compobes

» Chalaignes grilloes et diéives

o Amandes pralinces, noix

+ Chocolals arlisanaus, macarons
« Spiruline

» Travaux en nsier

» Michoirs of mangesires i oiseans
o Ciosimé tiegues alume Ly

« Laine de mouton

« Livres el documentation

» Assncinlions

« Lesvergers du conservatoire de o Maison de la biodiversite . ave e Moltamed Nabal

» Histoire ¢t nsages de Pean de o Thomassine, dhier a anjoued hoi avee Cédreic Proust

el le Comité du patrimoine manoscuin

« Dtconverte natnraliste autour de la Maison de la biodiversite, avee Laoeent Michel

Crratuil - Duree o - Inscriplion sur plice.

PROGRAMME DE LA JOURNEE DU 2 DECEMBRE

LLEMATIN Sk LAPRES-MIDI

10 h : Rando nature

Audépart de Manesque partez a b découverte des
milieux natur el qul permeattent lapallinisation des
plantes afleurs. jusqu’aux scurces de la Thomassine
Départ a pied de Manosque retour pessible par navetie
toute la journds,

[Durée 2h30 -Préwair del'eau et unéquipement adapte
alamétéoet a lamarche) - Sur inscription au
0420044200 ou accueik@paroduluberanfr

11 h : Conférence « Labeille noire de
Provence » [Curee 45 mn)

Far Thierny Calva, prdsident de fassociation AMAPT (4.
Apis melifera melifera dite « abeilla noire » et adaptés
depuls trés longtemps o notre région Aujourd il #llea
du malafaire face sux changaments récents et rapldes
de sonenvironnement el 8 la coexistence aved d'autres
ty pesdabeiles sélectionness pour |3 production
Pourqual et comment sauver abeille noire de Provence?

12 h : Inauguration officielle

Restauration préparde par des agriculteurs du Pare
du Luberon [repas chaud) ou pigue-n kjue & compasar
sur place 4 partir de produits du terreir vendus par les
exposants .

“TOUTE LA JOURNEE
de 9h30 3 17h

[Maisn de |3 biod fersitd}

= Fabrkatiende pistales [Les amis de Trescléoux)

» Fabrication d'huile d'olive [Groupement des olicul
teurs de Haute-Provence el du Lubsran}

» Détermination de vos variétes de Trulbiers sur
échantillon [Croqueurs de pammes)

» Démonstrationde greffage (Fruits cubliés PACA)

= Démanatration de tournage sur bols | Boz A

= Bourse aux gralnes | Lengomal)

13h30: Conférence « Les arbres aussi
fleurissent » [Durée 45 mn}

Far Jean-Lotis Midet ef Elicabath Toukemande
Association Marindol Emeronmemernt

Oul les arbres ef les arbustes ont un powvalr nectarifére
et malliféral |ls nourrissent aussi ks insectes
pallinisatedrs. Venez décou vrir comment planter chez
wods des arbres quifavoriserant ke développement des
populaticens de pollinisateurs.

14h30: Conférence « L'histoire des fruits
dans les Alpes du Sud » (Durée 45 mnj

Far Pauling Mayer, elhnologue, auteure d un rapoori de
recherche stinaioskue ef WEorky e sur s varidlés de
frots cultivees dansfes Fréales,

De laculture de larbre mixusages culinzires des frults
el commerce en passant par ladiversitédes

i ques de culture. de récalte, de eonservation,
I'arboriculture autrefois p 5 ks mantagnes
des Alpes du Sud participe 2 ¢ du paysape.

La biediversité domestique, créée et entretanue par
homme, est pourvoyeuse de nourritures comme de
ressodrces pendtiques. Les savoirs histariquesde
larbericu|ture dhier deviennent uhe perapective pour le
rencuvellement de laculture fruitiérede demain

15h30: « Fruinov, présentation du

programme et des résultats » (Duree 20mn;
Far Théa Leclare, ngémeur-stagiare au Parc du Luleron,
Le pregramme Fraingy, menéen partenariat avec 'INRA
et le GRAB depuis 2016, a conslsté adécrire plus de

200 variétds anciennes présentes principalement dans
les vergers de la Thomassine. Dies fiches var étales
partlcipatives seront bientdt disponib
Pour mieuy connaibre cag var idtés al e
cufture.

16h: Conférence « Les insectes
pollinisateurs sauvages » (Duree 45 mn)

Far Bernard Palfatien, doclaury en géologlie of sodcialiste
& SN OnNemEnt,

De nombreuses abelles sapvages et autres insectes
pallinkateurs assurent la pollinisation, #Lape essentielle
dans la reproduction sexudedes plantes Waner
déccurir cette extragrdinaire richesse quinoeus entourns
et ue neds dewvons présemer




Variétés fruitieres régionales de PACA
Evaluation de leur sensibilité
pour une culture biologique plus facile

GRAB

Chioé GasparifSophie-loy Ondet
sSophiejoy.ondet@grab.fr Quelles sont les wvariétés
chloe gaspani@erab. fr o " .
0490 34 01 70 régionales les moins sensibles
aux ravageurs et maladies de

.. notre région?
Parc Naturel Régional du

Luberon

Jean-Pierre Talichet/Mathias Meignan/ Quels sont les acteurs
Nohumed Haha! s'intéressant aux variétés
mathias.meignan@parcduluberon.fr/ e 2
mohamed.nahal@parcduluberon.fr régionales?

0492 87 74 40

; Quelle est la place de ces
Lycée Louis Giraud Carpentras iétés réei It d t
Rt varietés regionales dans notre

valerie sevenier@educagri.fr agriculture actuelle?

CETU ETlcs i .

Christéle Assegond A-t-on besoin de cultiver et de
christele.assegond@laposte.net consommer des variétés
régionales?

INRA

Avignion Des variétés régionales
Henri Duval i i

henri duval@inrafr pourraient-elles devenir les

- parents d’'une nouvelle création
Montpellier . .
Dominigue Desclaux/Yuna Chiffoleau variétale pour une agricu Iture

Dominigue Desclaux@supagro.inra frf sans intrants?
chiffole@supagro.inra.fr
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La culture de variétés peu sensibles
aux bioagresseurs et adaptées a son
territoire, est le socle d'une agriculture
biologique forte et pérenne.

Les variétés provencales, originaires de
la région ou ayant été cultivées par le
passé dans la région, sont souvent mal
connues des agriculteurs, porteurs de
projets et méme techniciens conseillés,
surtout au niveau de leur sensibilité aux
maladies et ravageurs.

Ce patrimoine fruitier provencal se
trouve conservé et entretenu sans
intrants ou en agriculture biclogique
pour quelgues espéces, 8 Manosque, a
la Maison de la Biodiversité "la
Thomassine" du Parc Naturel Régional
du Lubéron.

Fruinov permet d'évaluer la sensibilité
de ces varietés sur ce site pendant 3
ans.

Ce projet aura pour but de mettre a
disposition de la filigre fruits de PACA,
allant du producteur au
consommateur, I'ensemble des
données recueillies sur ces variétés
{sensibilité, données pomologiques, ...)
et de proposer une évaluation
participative de ces variétes grace a
des visites et -au Wiki Fruinov, un outil
internet regroupant toutes ces infos et
ol wvous pourrez enregistrer vos
appréciations sur ces variétés, si vous
les cultivez ou les connaissez bien.
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e Répondre aux enjeux de [agriculture
biologique plurielle : réduction des intrants
et recherche d'une diversification

Les variétés régionales, sont-elles une
réponse?

® Evaluer et décrire les variétés régionales :
Observer les sensibilités aux maladies et
ravageurs et décrire les variétés lorsque la
bibliographie est incompléte.

e Creéation d'une dynamique participative :
réunir et animer des groupes d'acteurs de la
filiere fruitiere,

o Améliorer le transfert de I'information au
sein de cette filigre fruitiére.

® Capitaliser les données recueillies au cours
du projet Fruinov et les transmettre.

® Favoriser le libre accés de ces informations
recueillies.

PUBLIC DESTINATAIRE

Producteurs, metteurs en marche,

Pépiniéristes, Porteurs de projets,
Techniciens-conseillers, Chercheurs,
Associations et Centres de
ressources sur le patrimoine fruitier,
Consommateurs : I'ensemble de la
filiére fruitiére de PACA.

PERIODE : Janvier 2016
Juin 2019

7 ESPECES FRUITIERES

Abricotier, Amandier, Cerisier, Pécher,

Poirier, Pommier, Prunier

Plus de 200 variétés observeées.

1 SEUL SITE D"OBSERVATION

La Thomassine, 8 Manosque, un contexte

méditerranéen. Terrains en forte
pente, orientés sud/sud est. Un site
irrigué, un sol calcaire, ressuyage
difficile, texture limono-argilo-
calcaire.

PARTENAIRES

GRAB (Groupe de Recherche en

Agriculture Biologique), PNRL (Parc
Maturel Régional du Lubéron), INRA
{Institut Mational de la Recherche
Agronomique), Lycée Agricole Louis
Giraud, CETU ETlcs (Centre
d'Expertise et de Transfert de
I"Université / Expertise, Transfert,
Ingénierie et Connaissance Sociale).

PARTENAIRES ASSOCIES

Producteur, Pépiniéristes, Metteurs en

marché, CRA-W, CRRG, INRA, CTIFL,
Associations sur le patrimoine
fruitier, Bio de Provence, Centre de
Pomologie d’Alés, ITAB



















