Evaluation de la Valeur Agronomique Technologique et Environnementale (VATE) des
nouvelles variétés a I'inscription au Catalogue Frangais
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Pour étre proposée a l'inscription sur la fiste A du catalogue frangais, une nouvelle variété doit remplir les tr

1. Etre reconnue Distincte, Homogéne et Stable. La DHS permet de garantir identité de la variété, elle est la

I'obtenteur et de la certification des semences. I

2. Apporter une amélioration de valeur agronomique ou d'utilisation, amélioration jugée dans les épreuves VATE

3. Etre désignée par une dénomination approuvée conformément aux régles applicables. :

L’inscription d’une variété est décidée par le Ministere de I'Agriculture apres avis du CTPS sur la base des synthéses présentée

Les études VATE permettent de décrire la valeur culturale de la variété dans les principaux contextes pédoclimatiques qu’elle rencontrera en France
ainsi que la valeur d’'usage des produits de récolte issus de la variété. Dans I'objectif de limiter les impacts négatifs des productions agricoles sur
environnement, une attention particuliére est apportée a I'adaptation de la variété aux conditions environnementales et de culture ainsi qu'aux
résistances aux bioagresseurs.
Pour étre proposée a l'inscription, la variété nouvelle doit apporter un progrés par rapport aux variétés actuelles : elle est donc comparée a des témoins
références du marché. La variété est étudiée pendant 2 années, parfois 3.
L'inscription au catalogue frangais permet donc, a I'ensemble de la filiere, de disposer dés le lancement de la variété en France de
références partagées, acquises sur 2 campagnes.

=> Le Dispositif expérimental et les caractéres évalués :

Les réseaux d’essais variétés
=  Pomme de terre de consommation (dont chair ferme)

- 4 essais en année 1 (A1)
- 9 essais en année 2 (A2)

Des essais spécifiques maladies
De nombreux essais spécifiques sont mis en place au champ ou en
serre a I'INRA de Ploudaniel principalement pour évaluer la tolérance
ou la résistance des variétés aux
bioagresseurs suivants :
e Virus Y (PVY): en A1, implantation au
champ (rangs contaminateurs), récolte et A2
en serre, 2 essais.
e Virus A (PVA) et X (PVX): en A1
implantation en serre (inoculation), 1 essai.
o Gales communes (Streptomyces sp.) :en
A1 et A2, implantation au champ infesté
naturellement, 1 essai/an.
e Midiou du feuilage (Phytophthora
infestans) : en A1 et A2, implantation au
champ (contamination naturelle), 1 essai/an.
e Mildiou du tubercule

Réseaux VATE Pommede Terre

=  Pomme de terre féculiére

- 4 essais en A1
- 7 essais en A2

Les essais sont réalisés par IINRA, le
GEVES, ARVALIS-Institut du végétal,
les sélectionneurs et avec la
participation des féculiers pour les
essais pommes de terre féculiéres.

Ces essais permettent d’évaluer le
rendement selon calibrage (Pomme
de terre de consommation > 35 mm;

Type d'essais

@ Consommation
Fécule

Pomme de terre de consommation
chair ferme et féculiere > 28 mm). lis
servent a produire les échantillons sur

(Phytophthora
infestans) : en A1 et A2, implantation au
champ (contamination naturelle), 1 essai/an.

| s des tests d'évaluation d e Nématodes & kystes (Globodera
eique y d °s I'? 3t etv a'ulall ‘on es 0- 500 rostochiensis Ro 1-4 et Globodera pallida Pa
critéres de qualité seront réalisés. 500 - 1000 e P .
peaio 2-3): t§§t§ Iaborat0|r'e en A1 et en A2 pour
2500-5000  surace(ha) de Production Pomme de Terre les variétés observées résistantes en A1
5000 - 15000 Consommation, Fécule, Plants - 2023 (LaboratOIre GEVES_SNES)
15000 - 50000  (source Agreste)

Evaluation des critéres de qualité

Tests réalisés par 'INRA Ploudaniel : e Accidents physiologiques : défauts internes (cceur creux et
e Repos végétatif : en A1 et A2 en local de stockage, 1 test. taches de rouille) et défauts externes (crevasses et
o Aptitude a la conservation : en A2 en local de stockage, 1 test. déformations).

e Résistance & 'égermage : en A2 en cellule frigorifique et au Présentation des tubercules (forme, yeux, aspect de la peau).

champ, 1 essai. Pour les variétés consommation :

Tests réalisés aprés récolte sur des échantillons issus de 2 a 3 sites o Teneur en matiére seche (sur 4 essais du reseau), qualite
VATE en A1 et A2 (tests par IINRA Ploudaniel et ARVALIS) : culinaire et coloration a la friture (apfitude & une

o ) transformation industrielle en chips).
e Sensibilité aux endommagements de type écrasements et

fract dofauts ext t de tvpe tach drées of Pour les variétés féculiéres :
ractures (défauts externes) et de type taches cendrées et coups . . .

( . . ) P P o Teneur en fécule (sur tous les essais du réseau).
de pouces (défauts internes).



=> Jugement des variétes : Consommation/ chair ferme * Fécule

b de pons

Rendement t/ha % du témoin / 4
Rendement en fécule t/ha
Présentation des tubercules :
- Forme des tubercules

- Yeux (degré d’enfoncement)

% du témoin / 4

0,5 x note de 1 (irréguliere) a 9 (tres réguliére)
0,25 x note de 1 (enfoncés a 9 (trés superficiels)

Résistance a I'égermage

1 x note de 1 (Trés Sensible) a 9 (Tres Peu
Sensible)

_5 - Aspect de la peau 0,25 x note de 1 (déplaisant) a 9 (trés beau)
1 Qualité culinaire :
§ - Qualité gustative 2 xnote : 1 (< Témoin), 3 (=T)ou 4 (>T)
- - Degré de noircissement apres cuisson 2xnote: 0 (tres>T),1(>T),
5 2 (légérement > T) ou 3 (= T)
'g - Texture et homogénéité de la chair 2 xnote: 0 (tres<T),1(<T)ou2(=T)
"g' Aptitude a la conservation 1 x note de 1 (trés faible) a 9 (trés bonne) 1 x note de 1 (trés faible) a 9 (trés bonne)
§ Teneur en matiére séche + 1 ou 2 points
Coloration a la friture 1 x note de 1 (trés foncée) a 9 (trés claire)
Maturité -1 a- 3 points
Teneur en fécule -1 a- 3 points

1 x note de 1 (Tres Sensible) a 9 (Tres Peu

Sensible)

Résistance au mildiou du feuillage
Résistance a la gale commune
Résistance au virus Y

Résistance aux nématodes a kystes :

1,5 x note de 1 (TS) a 9 (TPS)
1 x note de 1 (TS) a9 (TPS)
1 xnote de 1 (TS) a9 (TPS)

1,5 x note de 1 (TS) a 9 (TPS)
1 x note de 1 (TS) a9 (TPS)
1 x note de 1 (TS) a9 (TPS)

>
=
(1]
(2]
=
B
[72]
3 &
53 G. rostochiensis Ro 1-4 : variété Assez +1 point +1 point
g > Résistante ou Résistante P P
® o ; 2 - yariats o
5o G pallida Pa 2-3 : variété Assez Rgs!stante +1 point +1 point
@ 2 ou Résistante
(3= Résistance au virus X : variété résistante + 1 point + 1 point
§ g Résistance au virus A : variété résistante + 1 point + 1 point
E § Résistance au mildiou du tubercule
= é variété peu sensible + 1 ou 2 points + 1 ou 2 points
@ variété sensible -14-4 points -14a-4 points
% Sensibilité a d’autres parasites ou -1a-4 points 13-4 points
® ravageurs P P
[7,) AN TV - . .
i Sensibilité a des défauts physiologiques e ; T
2 notables 1a-5 points 1a-5 points

Sensibilité aux chocs -1 0u - 2 points -1 ou - 2 points

. % Attribution de bonifications ou pénalités en fonction de la réduction ou 'augmentation potentielle du nombre de traitements fongicides estimée
E 1= en fonction de la sensibilité au mildiou du feuillage et au mildiou du tubercule, et d’'une bonification pour les variétés possédant la double
e = résistance aux nématodes a kystes G. rostochiensis Ro 1-4 et a G. pallida Pa 2-3.
° § - Mildiou du feuillage et mildiou du tubercule -2a+7 points -2a+7 points
Zs - Résistance & G. Ro 1-4 et G. Pa 2-3 +1 point +1 point
La cotation finale est calculée en additionnant les points
Pour étre inscrite 2 72 points 2 47 points

* Classification « catégorie consommation a chair ferme » si :

Note de qualité culinaire = 8 ou 9 et Tenue cuisson = Témoin et Index longueur / largeur du tubercule = Témoin et Calibres des tubercules < Témoin
NB : Passage en 2eme année études VATE : il n’y a pas de critére décisionnel VATE pour le passage en 2éme année d’une variété.

Les modalités des épreuves VATE, reprises dans le réglement technique d'inscription, ne sont pas figées dans le temps : dispositifs d'étude et
régles d’admission évoluent régulierement et de maniére progressive en fonction des besoins des utilisateurs et des consommateurs ainsi que des
avancées méthodologiques.

Pour en savoir plus :

Les références acquises pendant les années d’inscription des variétés inscrites sont publiées sur le site du GEVES. Ces informations sont
reprises par ARVALIS-Institut du Végétal qui les enrichit avec les données de post-inscription.

Le seul document de référence est le reglement technique d’examen homologué par arrété ministériel du Ministére chargé de I'Agriculture.Les
documents de demande d’inscription sont téléchargeables sur le site du GEVES.

Contact :

Aurélie Mailliard, S
aurelie.mailliard@g
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